
 

 

Menüvorschlag   eins 

19,50 
 

 
 

Pikante Kartoffelcremesuppe mit Kräutern und Croutons 
 

 

 

 

Grünkohl (Oder sagen Sie Braunkohl?)  

mit Kassler,  frischer Bregenwurst, gertäucherter Harzer 

Schmorwurst, Schweinebauch,Salzkartoffeln und Bratkartoffeln 

 
 

 

 

Walbeerengrütze „Sösetal“ mit Vanillesauce 

 

 

 

  
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Menüvorschlag   Zwei 
20,00 

 

 
Weißes Tomatenschaumsüppchen 

 

 

 

Knusprige Gänsebrust mit Orangensauce, 

mit Kartoffelklößen, Petersilienkartoffeln und Apfelrotkohl 
 

 

 

 

Bratapfel mit Bourbon – Vanille - Schaum 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 



 
 
 
 
 
 

Menüvorschlag   drei 
18,00 

 

 
Fruchtige Tomatenrahmsuppe  

mit Gin – Sahne - Haube 

 

 

 

Gegrillte Schweinshaxe mit Specksauerkraut  

dazu Kartoffelklöße und Salzkartoffeln 
 

 

 

 

Bratapfel mit Vanillesauce 

 

 
 
 

 

 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 

Menüvorschlag   vier 
22,5 0 

 

 
Waldpilzcremesuppe mit Mandelsplittern 

 

 

 

Knusprige Gänsebrust oder Gänsekeule 

mit Orangen – Pfeffer – Sauce, 

 Apfelrotkohl und Thüringer Klößen 
 

 

 

 

Tannenhonigparfait auf Zimtspiegel 

 

 

 

 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menüvorschlag   fünf 
22,00 

 

 
Cremesuppe von frischem Broccoli 

mit Sahnehaube und Mandelsplittern 

 

 

 

Gegrilltes Rumpsteak vom Angusrind  
mit Ziebelconfit und Ofenkartoffel mit Sourcreme 

 
 

 

 

Halbgefrorenes von Blaubeeren auf Rieslingschaum 

 

 

 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menüvorschlag   sechs 
22,00 

 

 
Grünes Kräuterschaumsüppchen mit gerösteten Pinienkernen 

 

 

 

Zarte Medaillons vom Schweinefilet im Speckmantel 
mit Sauce Bernaise, Mandelbroccoli und Röstitalern 

 
 

 

 

Zimtpflaumen mit Bourbon – Vanilleeis uns Sahnetupfern 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

Menüvorschlag   sieben 
22,50 

 

 
Französische Zwiebelsuppe 
mit Rachletkäse überbacken 

 

 

 

Wildschweinbraten „Waidmanns Heil“ 
mit Burgunderrahmsauce, Kronsbeerpfirsich,  

Apfelrotkohl und Thüringer Klößen  
 

 

 

 

 

Pfälzer Rotweincreme mit Holunderschaum 

 

 
 

 

 

 

 



 

 

 

Menüvorschlag   eins - drei 
 

Französische Zwiebelsuppe 
mit Rachletkäse überbacken 

 

 

 

Wildschweinbraten „Waidmanns Heil“ 
mit Burgunderrahmsauce, Kronsbeerpfirsich,  

Speckrosenkohl , Kartoffelklößen und  Kroketten.......................23,00 

oder.. 

Knusprige Gänsebrust  
mit Orangen-Pfeffer-Sauce, 

 Kartoffelklößen, Petersilienkartoffeln und Apfelrotkohl..............22,00 

oder... 

Keule von der Martinsgans 
mit Orangen-Pfeffer-Sauce, 

 Kartoffelklößen, Petersilienkartoffeln und Apfelrotkohl............20,50 
 

 

 

 
 

Pfälzer Rotweincreme mit Holunderschaum 

 

 

 

 


